A e MenUplan FASIG
@@\ o p & - Woche: 16
_‘\L;..in\‘/ ~ Fleischer aift —
Gertrudenstrasse 3 55576 Sprendlingen Telefon 06701 469 Bestellfax 06701 911774 www.fasig.de  Mittagessen@fasig.de www.facebook.com/fasig.fleischerfachgeschaeft
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DGE Erbseneintopf e Gefliigelgeschnetzeltes Pasta AL Gemiisefrikadelle LA
Linie (Erbsen, Kartoffeln, Karotten, mit Gemise mit Gemuse-Sahne- AL AL AT mit dunkler Sauce A
Sellerie, Lauch) dazu Reis Sauce und Kartoffel-Piree M
| azu griiner Salat azu griiner Salat ¢
F Faw d tner Sal d uner Sal T
= a dazu Vollkornbrot AL e AL ‘ =2 mit Joghurtdressing s mit Essig-Ol-Dressing 4
= e : e
It Vanillepudding b Obst hetd Milch-Shake .o Obst
Menl Menl Men Menl Menl
o. O. O. o. O.
Schw. Schw. Schw. Schw. Schw.
Alter- Erbseneintopf as vegetarisches Pasta A gebratene Frikadelle ~— **
nativ (Erbsen, Kartoffeln, Karotten, Geschnetzeltes LAt mit Rinder-Bolognese ™ mit dunkler Sauce A
Linie Sellerie, Lauch) mit Gemiise und Kartoffelpiiree 7
mit Gefligel-Wirstchen 37,15 dazu Reis dazu griiner Salat ‘ dazu griiner Salat ‘
dazu Vollkornbrot Al AG AL mit Joghurtdressing a7 mit Essig-Ol-Dressing
) .il':'?'
4
Menii Menl Menii Menl Meni
o. O. o. o. O.
Schw. Schw. Schw. Schw. Schw.
M2 M 2 M 2 M 2 M 2
M2 M2 M2 M2 M2
0.Schw 0.Schw 0.Schw 0.Schw 0.Schw
Allergien normal 0.Schwein normal 0.Schwein normal 0.Schwein normal 0.Schwein normal 0.Schwein
gluten gluten gluten gluten gluten
lactose lactose lactose lactose lactose
Nuss Nuss Nuss Nuss Nuss
Pilze Pilze Pilze Pilze Pilze
plid Die Menilinie mit diesem Symbol entspricht den DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen

Allergen Al)Glutenhaltiges Getreide - kann(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme davon)enthalten, A2)Krebstiere, A3)Eier, Ad)Fisch, A5)Erdniisse, A6)Soja, A7)Milch, A8)Schalenfriichte(Niisse) kann (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss,
Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss) enthalten, A9) Sellerie, A10) Senf, A11) Sesamsamen, A12) Schwefeldioxid und Sulfite, A13) Lupinen, A14) Weichtiere.

Zusatzs! 1)mit Farbstoff (en), 2)mit Konservierungsstoff (en), 3)mit Antioxidationsmittel, 4)mit Geschmacksverstarker (n), 5)mit Schwefeldioxid, 6)mit Schwarzungsmittel, 7)mit Phosphat, 8)mit Milcheiweil3, 9)koffeinhaltig, 10)chininhaltig, 11)mit StiBungsmittel, 12)enthélt eine Phenylalaminquelle (bei
Verwendung v. StBungsmittel Aspartam ), 13)gewachst, 14)Taurin, 15)mit Nitritpdkelsalz.
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